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КОЛЛЕДЖГЕ  ТҮСУ  ҮШІН
ҚАЖЕТТІ  ҚҰЖАТТАР

Б ІЛ ІКТ ІЛ ІГ І :  ТЕХНИК -ТЕХНОЛОГ

БЕЙІН  БОЙЫНША  ПӘН  АТАУЫ :  ХИМИЯ

ЕТ  ЖӘНЕ  ЕТ  ӨНІМДЕРІНІҢ
ӨНДІРІСІ  МАМАНДЫҒЫ  ЕТ  ТУРАЛЫ
ЖАЛПЫ  ҰҒЫМ ,  ЕТТІҢ  ФИЗИКАЛЫҚ
ЖӘНЕ  ХИМИЯЛЫҚ  ҚАСИЕТТЕРІН

АНЫҚТАУ ,  ЕТ  ЖӘНЕ  ЕТ
ӨНІМДЕРІНІҢ

МИКРОБИОЛОГИЯСЫ ,  ЕТ  ЖӘНЕ  ЕТ
ӨНІМДЕРІНІҢ  МИКРОФЛОРАСЫ ,

СҮРЛЕУ  ЖӘНЕ  ТҰЗДАУ
БАРЫСЫНДАҒЫ  ЕТТЕГІ  ӨЗГЕРІСТЕР ,

СУЫТУ  ЖӘНЕ  ТОҢАЗЫТУ
БАРЫСЫНДАҒЫ  ЕТТЕГІ  ӨЗГЕРІСТЕР ,
ІШЕК  ЖӘНЕ  ТЕРІ  МИКРОФЛОРАСЫ ,
ЕТ  КОНСЕРВІЛЕРІНІҢ ,  ШҰЖЫҚ

ӨНІМДЕРІНІҢ ,  ЕТТІҢ  ЖАРТЫЛАЙ
ӨНІМДЕРІНІҢ  ДАЙЫНДАЛУ

ЖОЛЫН  ЖӘНЕ  ДАЙЫН  ӨНІМНІҢ
САПАСЫНА  ҚОЙЫЛАТЫН

ТАЛАПТАРДЫ  ҚАРАСТЫРАДЫ

БОЛАШАҚ  МАМАНДАР  ЕТ
ӨНДІРІСІНДЕГІ  ТЕХНОЛОГИЯЛЫҚ

ПРОЦЕСТЕРДІҢ  ЕНГІЗІЛУІН  БАҚЫЛАУ
ЖӘНЕ  ЖҮЗЕГЕ  АСЫРУ ,  ШҰЖЫҚ  ЖӘНЕ
ЕТ  ӨНІМДЕРІ  ӨНДІРІСІНЕ  АРНАЛҒАН

НЕГІЗГІ  ЖӘНЕ  КӨМЕКШІ
ШИКІЗАТТАРДЫҢ  ТҮРЛЕРІН  АЖЫРАТУ ,

МАЛДЫҢ  БІР  ТҮРІНІҢ  ЕТІН
БӨЛШЕКТЕУ  ЖӘНЕ  МҮШЕЛЕУ

ТЕХНОЛОГИЯСЫН  МЕҢГЕРУ ,  ЕТТІҢ
ХИМИЯЛЫҚ  ҚҰРАМЫ  МЕН

ФИЗИКАЛЫҚ  ҚАСИЕТТЕРІН  АНЫҚТАУ ,
СОЙЫЛАТЫН  МАЛДЫҢ  СОЙЫЛАР
АЛДЫНДАҒЫ  ЕРЕЖЕЛЕРІ  МЕН
ТЕХНОЛОГИЯСЫ ,  ЖАС  ЕТТІҢ

САПАСЫНА  ҚОЙЫЛАТЫН  ТАЛАПТАРДЫ
БІЛІП ,  ҮЙРЕНЕДІ

•  ӨТІНІШ
•  АТТЕСТАТ
•  3*4 КӨЛЕМІНДЕГІ  ФОТО

ӨТІНІШ  ҚАБЫЛДАУ  МЕРЗІМІ
20 МАУСЫМ  -  20 ТАМЫЗ  

КОЛЛЕДЖГЕ  ҚАБЫЛДАУ  ЖАЛПЫ
ЖӘНЕ  БЕЙІНДІК  ПӘНДЕР
БОЙЫНША  АТТЕСТАТТЫҢ
ОРТАША  БАЛЫ  НЕГІЗІНДЕ  9-11
СЫНЫПТАР  НЕГІЗІНДЕ  ЖҮЗЕГЕ
АСЫРЫЛАДЫ .



ПРАКТИКАЛЫҚ  САБАҚТАР
ЖӘҢГІР  ХАН  АТЫНДАҒЫ
БИОТЕХНОЛОГИЯ  ЖӘНЕ
ҒЫЛЫМИ  ЗЕРТТЕУ
ЗЕРТХАНАСЫНДА  ЖӘНЕ
АШӨК  «ШАМШЫРАҚ» -ТА
ЖҮРГІЗІЛЕДІ .

ОҚУШЫЛАР
ТЕХНОЛОГИЯЛЫҚ  ЖӘНЕ
ӨНДІРІСТІК
ПРАКТИКАЛАРДЫ  ЖШС
«КУБЛЕЙ» ,  ЖШС  «ЖАЙЫҚ
АГРО  L T D » ,  ЖШС
«УРАЛЬСКИЕ  КОЛБАСЫ» ,
ЖШС  «ИМАНОВСКИЕ
ПЕЛЬМЕНЫ»
МЕКЕМЕЛЕРІНЕН  БАРЫП
ӨТЕДІ .

ЖШС  «КУБЛЕЙ»
МЕКЕМЕСІНЕН  ӨНДІРІСТІК
 ПРАКТИКАДАН  ӨТУ

СТУДЕНТТЕРДІҢ ЖЕТІСТІКТЕРІ




