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Уральск, 2020

	Специальность
	07210200 - «Производство молока и молочной продукции»

	Квалификация
	4S07210203 «Техник – технолог»

	Правовые и нормативные документы
	ГОСО-Приказ МОН РК №604 от 31.10.2018 
ТУП – Приказ МОН РК №72 от 22.01.2016 г.  

	Область профессиональной деятельности
	организация и ведение технологических процессов производства молока, йогурта, кефира, простокваши, ряженки, мороженого, переработки творога, изготовления масла сливочного, творожных кремов, сыров.

	Объекты профессиональной деятельности 
	· сырье, основные и вспомогательные материалы для производства молока и молочных продуктов; 
· готовая молочная продукция; 
· рецептуры молочной продукции; 
· технологии и технологические процессы производства молока и молочных продуктов; 
· технологическое оборудование для производства молока и молочных продуктов; 
· процессы организации и управления производством молока и молочных продуктов; 

	Виды деятельности
	· производство молока и питьевых сливок;
· производство молочных напитков;
· производство сметаны и сметанных продуктов;
· производство сливочного масла, топленого масла, масляной пасты, спредов сливочно-растительных и молочного жира;
· производство кисломолочных продуктов;
· производство творога, творожных масс и творожных продуктов;
· производство сыра и сырных продуктов (в том числе плавленых);
· производство концентрированных, сгущенных и сухих продуктов;
· производство побочных продуктов переработки молока (казеина, сахара молочного, молочной сыворотки и т.п.);
· производство прочих продуктов переработки молока




Требования к результатам освоения выпускником программы подготови специалистов среднего звена
	В результате освоения ОП выпускник должен обладать следующими компетенциями:
	1.1.Техник – технолог должен обладать общими компетенциями, включающими в себя способность:
ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
ОК 2. Организовывать собественную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессиональногои личностного развития.
ОК 5. Использовать информационно – коммуникационные технологии в профессиональной деятельности. 
ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 
ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной  деятельности. 
1.2. Техник – технолог должен обладать профессиональными компетенциями, соотвествующими основным видам профессиональной деятельности:
Приемка и первичная обработка молочного сырья.
ПК 1.1. Принимать молочное сырье на переработку. 
ПК 1.2. Контролировать качество сырья. 
ПК 1.3. Организовывать и проводить первичную переработку сырья в
соответствии с его качеством. 

Производство цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов
детского питания.
ПК 2.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке
цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания. 
ПК 2.2. Изготавливать производственные закваски. 
ПК 2.3. Вести технологические процессы производства цельномолочных
продуктов. 
ПК 2.4. Вести технологические процессы производства жидких и
пастообразных продуктов детского питания. 
ПК 2.5. Контролировать качество цельномолочных продуктов, жидких и
пастообразных продуктов детского питания. 
ПК 2.6. Обеспечивать работу оборудования для производства цельномолочных
продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания. 

Производство различных сортов сливочного масла и продуктов из пахты.
ПК 3.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке
различных сортов сливочного масла и напитков из пахты. 
ПК 3.2. Вести технологические процессы производства различных сортов
сливочного масла. 
ПК 3.3. Вести технологические процессы производства напитков из пахты. 
ПК 3.4. Контролировать качество сливочного масла и продуктов из пахты. 
ПК 3.5. Обеспечивать работу оборудования при выработке различных сортов
сливочного масла и напитков из пахты. 

Производство различных видов сыра и продуктов из молочной сыворотки.
ПК 4.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке сыра
и продуктов из молочной сыворотки. 
ПК 4.2. Изготавливать бактериальные закваски и растворы сычужного
фермента. 
ПК 4.3. Вести технологические процессы производства различных видов сыра. 
ПК 4.4. Вести технологические процессы производства продуктов из молочной
сыворотки. 
ПК 4.5. Контролировать качество сыра и продуктов из молочной сыворотки. 
ПК 4.6. Обеспечивать работу оборудования для производства различных видов
сыра и продуктов из молочной сыворотки. 

Организация работы структурного подразделения.
ПК 5.1. Участвовать в планировании основных показателей производства. 
ПК 5.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 
ПК 5.3. Организовывать работу трудового коллектива. 
ПК 5.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ
исполнителями. 
ПК 5.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

Требования к оценке качества освоения выпускником программы подготовки специалистов среднего звена
Оценка качества подготовки обучающихся и выпускников осуществляется в двух основных направлениях:
· оценка уровня освоения дисциплин;
· оценка компетенций обучающихся.
К государственной итогой аттестации допускается обучающийся, не имеющий академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный план или индивидуальный учебный план, если иное не установлено порядком проведения государственной итоговой аттестации по соотвествующим образовательным программам.
Необходимыми условиями допуска к государственной итоговой аттестации является:
· представление документов, подтверждающих освоение общих и профессиональных компетенции по каждому виду профессиональной деятельности;
· сертификат оценки уровня профессиональной подготовленности и присвоения квалификации;
· характеристики с мест прохождения производственной (преддипломной) практики, с мест временного трудоустройства.
Итоговая аттестация включает сдачу комплексного экзамена по специальным дисциплинам или защиту дипломной работы со сдачей экзамена итоговой аттестации по одной из специальных дисциплин.
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